
味噌 タッパー
醤油 ２ℓボトル

年 月 工程・作業内容 出欠 メモ
１年目 ５月 9　10 13　14 ◎ 打ち合わせ・栽培作業などの説明会

□ 土つくり
23　24 27　28 ● 大豆の種蒔

□ 田圃起こし　
□ 代掻き

６月 6　7 10　11 〇 稲の田植

７月 11　12　 16　17 □ 稲の中干し
● 大豆の土寄せ

８月 ● 大豆の開花時期　畦間草刈り　水遣り

９月 ● 大豆の倒れ防止枠
１０月 10　11 14　15 〇 稲の収穫　稲架掛け天日干し

● 麦の種蒔

１１月 ● 大豆の収穫
□ 稲の脱穀
□ 精米

7　8 11　12 ☆ 収穫祭　新米の試食　兼打ち合わせ日
１２月 ● 大豆の乾燥

10 ☆ 稲藁でしめ縄つくり
● 大豆脱穀

１月 ● 麦踏
● 大豆選別
● 麦の土寄せ
〇 麦踏

２月 〇 米麴作り
◎ 味噌作り

３月
４月
５月 ● 麦収穫　稲架掛け

２年目 ６月 □ 麦の脱穀　　　　　　始めてから１年後
〇 醤油麹作り
◎ 醤油作り　兼打ち合わせ日

７～８月
９～10月
１１月 ◎ １０ヶ月味噌　報告会
12月
１月
２月 １年味噌の出来上がり
３月
４月 早絞り醤油
５月

３年目 ６月 １年醤油　絞り　出来上がり　　丸２年後
◎ 検証会　打ち上げ会

７月

作業日程欄左は火水曜日　右側は土日の候補日　打ち合わせ後〇印が確定日とします
凡例　◎農園作業・打合せ　●畑作業日　〇自由参加　□農園が作業をします　☆その他のイベント　
毎年　５月　１１月頃　半年毎に全体打ち合わせを開催します
空欄は予定無し　又は、新たに追加作業が発生した場合の余白枠です
作業内容の田圃や畑の土作り等はトラクターを使用しますので希望者のみで結構です
稲・麦の脱穀は機械で行いますが　大豆の乾燥や脱穀は手作業となり人数が必要です

大豆300ｇ　麦300ｇ　醤油麹600ｇ　出来上がり800ｍｌ

作業予定日

味噌・醤油作り　カレンダー

大豆１㎏　米麴１㎏　出来上がり３㎏


